HERZLICH WILLKOMMEN IM
KIRCHENWIRT!

Liebe Gaste,

um Ihnen weiterhin frischen und hochwertigen Genuss zu
bieten, mussen wir unsere Speisekarte - aufgrund unserer

Personalsituation - klein, aber fein halten!!!

Wir bitten Sie in jedem Fall eine Reservierung zu tatigen.
Wir kdnnen aktuell, aus gegebenem Anlass, nur

eingeschrankte Sitzplatzmdglichkeiten anbieten!

Wir behalten es uns vor, in StoRzeiten und hoher
Auslastung der Kiuche, Gaste ohne Reservierung auf einen

anderen Termin zu vertrosten!

Sie wollen bei uns feiern?

Dartiber freuen wir uns sehr und versuchen-
nach unseren kulinarischen Mdéglichkeiten -

uns gerne nach lhren Winschen zu richten!
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Vorne Weg

Wildschweingrammelschmalz | Oliventapenade |
Salzbutter | Hausbrot 5

BEEF TATAR vom Salon Beef

Eierschwammerl | Salzbutter | Kresse | Senfaioli | Wachtelei | Toastbrot 16

HERBSTLICHE ANTIPASTIPLATTE

Prosciutto | Hirschrohschinken | Pancetta | Hirschsalami | Barolosalami |
Wildschweinsalami | Schafskase | eingelegtes Gemuse | Salzbutter | Hausbrot 16

BUFFELMOZZARELLA

Tomate | Rucola | Basilikum-Sauerrahmeis | Hausbrot 15

RINDERBOUILLON

Wurzelgemuse | Schnittlauch | Frittaten oder Leberknodel 45

HERZHAFTE KAROTTEN-INGWERCREMESUPPE
Chillifaden | Grissini 5,5

Portion Hausbrot, Gebidck oder Toastbrot 1,5

GUGUMUCK’'S SCHNECKEN

Knoblauchbutter | Toastbrot

6 Stuck 14

12 Stuck 22
'
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im Hauptgang qgibt’s

Y2 BIO BAUERNENTE - Eiermacher

KUrbisknodel | Preiselbeerbirne | Portwein-Orangensauce | Rotkraut 26*

REHRAGOUT in Zartbittersauce

Speck | Pilze | Preiselbeerbirne | Kirbisknédel | Rotkraut 21

WAGYU BEEF BURGER - Stephan’s Farm

Briochebun | Cheddarkase | gepickelte Zwiebel | Pommes Frites | BBQ Sauce 23

RAVIOLI MIT STEINPILZFULLE

Salbeibutter | Krauterseitlinge | Rucola | gerducherter Ricotta 18

GUSENTALER LACHSFORELLENFILET VOM GRILL

Kurbisgnocchi I lila Karotte | Prosecco-Senfsauce 24

KIRCHENWIRT SCHNITZEL VOM LANDSCHWEIN

Selchfleisch/Lauch/Emmentaler/Frischkase/Krauter/Knoblauch | Kirbiskernpanade | von Markus Eder

Petersilienerdépfel | Reis | Wildpreiselbeeren 16

SCHNITZEL ,WIENER ART® VOM SCHWEIN OD. PUTE

Petersilienerdépfel | Reis | Wildpreiselbeeren 15

Aufpreis Pommes Frites 1

Y2 WIENER BACKHENDL

Erdapfel -und Gurkensalat | Wildpreiselbeeren

17
KOPFSALAT ODER GEMISCHTER SALAT 4 0|0
Ravlerir
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a guada Abschluss

LIMONCELLO TORTE 4%
KURBISKERNGUGLHUPF MIT SCHOKOGLASUR 3
POFESEN

Powidl | Vanilleeis | Zwetschkenroster 8

TOPFENSCHMARRN

Salted Caramel-Eis | Zwetschkenroster 12

EISPALATSCHINKE

Vanilleeis | Schlagobers | Mandeln | Haselnusskrokant | Schokosauce 8

FLAUMIGE PALATSCHINKE

gefullt mit hausgemachter Marmelade:

Erdbeere | Marille | Amalfi-Zitrone pro Stuck 3,5
SORBET

Zitrone | Tropic | Blutorange-Mandarine 3
mit Blue Gin oder Axberg Vodka 7,5
mit Prosecco 7

von Bernhard Gruber - the Cheese Artist - Fromagerie zu Riegersburg

Quittengelee | Physalischutney | schwarze Nuss | Salzbutter | Hausbrot

o

*alle Preise in Euro. INCHAFAG-THFNING



» LY — AMA ——
e, [alstall FEEn

GASTRONOMIE

Lieber Gast!
Es ist uns ein Anliegen die oberosterreichische Wirtshauskultur zu bewahren. Wir
sind Mitglied der Kultiwirte Oberésterreich und der Chaine des Rotisseurs. Fur die
frische Speisenzubereitung und Einsatz regionaler Rohstoffe wurden wir mit dem
AMA-Giitesiegel ausgezeichnet und wir sind stolzer Partner des Genussland 00.

Wir bauen auf beste Qualitat unserer Partner:

Rind, Kalb, Schwein, Pute und Wurst: Hitthaler, Schwanenstadt
BIO-Ente: Die Eiermacher, Kremsmuinster
Ansfeldner Freilandgans (saisonal): Familie Langmayr, Ansfelden
Wildfleisch: Leondinger Jdgerschaft; Z6ls, Ried im Innkreis
Salmoniden und Friedfisch: Armin Schoffl, Alberndorf; Z6ls, Ried im Innkreis
Wiener Schnecken: Gugumuck Schneckenmanufaktur

Frische Pasta, Rohschinken, Speck, Salami, Kdse, Triiffel, Triiffelspezialititen:
Qualitalia, Spital am Phyrn; Karlic Tartufo, CRO

Gemiise: GemUse Daniel Miniberger, Scharten; aus heimischer Landwirtschaft
Leondinger BIO Griinspargel(saisonal): Spargelhof Stéttinger, Leonding
Hdusl s Innviertler Bio-Schafskdse: Familie Spitzer, St. Marienkirchen
Eier und Erddpfel: Ludwig Schurm, Alkoven
Kiirbiskerndl: Christian Ransmayr, Rufling
Bier: Brauerei Eggenberg, Vorchdorf; Linzer Bier, Linz; Schetti’s Bier, Sand|

Most, Apfelsaft und Fruchtsdfte: Hirschvogel, Kirchberg-Thening;
Hofbauer, Rufling

Edelbrinde und Spirituosen: Hans Reisetbauer, Axberg; Heigl, Kirchberg-Thening;
Wiederstein, Carnuntum

WERFEN SIE EINEN BLICK AUF UNSER ANGEBOT IN UNSERE
AB HOF VINOTHEK IM EINGANGSBEREICH.
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