
*alle Preise in Euro.   
 

H E R Z L I C H  W I L L K O M M E N  I M  

K I R C H E N W I R T ,  

 

um Ihnen weiterhin frischen und hochwertigen Genuss zu bieten, 

behalten wir unsere kleine, feine Speisekarte bei!  

 

Als Weinwirt des Jahres 2024 setzen wir nicht nur kulinarisch 

unsere Schwerpunkte, sondern auch rund ums Thema Wein! 

Monatlich stellen wir Ihnen eine Weinbauregion Österreichs mit 

unseren Partnern und ihren Weinen vor! 

 

Herzlich willkommen im April: 

 

Jahrgang 2024 
 

Der neue Jahrgang zieht ein bei uns, achten 

Sie auf unsere Angebote!!! 

 

Wir bitten Sie in jedem Fall eine Reservierung zu tätigen. Wir 

können aktuell, aus gegebenem Anlass, nur eingeschränkte 

Sitzplatzmöglichkeiten anbieten!  
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B I O  S p a r g e l  a u s  O f t e r i n g  
 

 

C A P P U C C I N O  V O M  G R Ü N S P A R G E L  v e g a n  

Spargelstücke und Matcha-Tee Topping     6,5* 

 

 

W E I S S E R  S O L O S P A R G E L   

an Nussbutter und Parmesan     12 

 

 

 

2  E R L E I  S O L O S P A R G E L   

mit Sauce Hollandaise, Petersilienerdäpfel und Kresse     19 

dazu Thum Bio-Spargelschinken vom Grill     22 

 

 

S P A R G E L  C O R D O N  B L E U   

gebackener Grünspargel, Spargelschinken, Gouda, Petersilienerdäpfel und  

hausgemachte Sauce Tatar     21 

 

 

G E G R I L L T E  F O R E L L E N F I L E T S  J a g e r b a u e r ,  H o f k i r c h e n  i . T r .  

an Grünspargel, tomatisierte Fregola Sarda und Sauce Hollandaise        23 

 

 

R A V I O L I  G I G A N T E  V E R D E  

Spargel-Ricottafülle, Spargelspitzen, Safran-Limettencreme, Rucola und Parmesan       20 

 

 

~ 2 0 0 g  R U M P S T E A K  X O  B e e f ,  P e u e r b a c h  

Weißer Solospargel an Süßkartoffelpüree, dunkle Jus und Chorizo Hollandaise     32 
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E i n  g e n ü s s l i c h e r  S t a r t  
 

 

B I O  S C H A F S K Ä S E  F a m i l i e  S p i t z e r ,  S t .  M a r i e n k i r c h e n  

karamellisierter Schaffrischkäse, gepickelter Kürbis, Kürbiskernpesto, schwarze Nuss, 

Vogerlsalat, Kürbiskerne und Steinofenbrot     15* 

 

 

 

B E E F  T A T A R  S a l o n  B e e f ,  K r ö s w a n g ,  G r i e s k i r c h e n  

gepickelter Grünspargel, Miso Mayonnaise, Cafe de Paris Butter, Kresse und  

Toastbrot     16 

 

 

 

B I O  J A U S ´ N  T O  S H A R E  T h u m  S c h i n k e n m a n u f a k t u r ,  W i e n  

Beinschinken, Spargelschinken, Mangalitzaspeck, Mangalitza Schmalz, Eferdinger 

Senfgurke, Bio Bergkäse, Kren und Steinofenbrot     17 

 

 

 

 

T A F E L S P I T Z B O U I L L O N  H ü t t h a l e r ,  S c h w a n e n s t a d t  

mit Wurzelgemüse, Schnittlauch und wahlweise  

Frittaten oder Leberknödel     5,5 

 

 

 

 

W I E N E R  S C H N E C K E N  G u g u m u c k ,  W i e n  

in Kräuterbutter gratiniert, dazu Toastbrot 

6er Pfanne      15 

12er Pfanne      25 
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H a u p t s a c h e  W i r t s h a u s  
 

K I R C H E N W I R T  B U R G E R  X O - B e e f ,  P e u e r b a c h  

im Briochebun, Beef Patty, gepickelter Zwiebel, Cheddar Käse, dazu Pommes Frites und 

Hellmann´s Saucen     18 

 

 

G R A M M E L K N Ö D E L   

mit Schmalzsauerkraut, Gulaschsaft und Röstzwiebel     16 

 

 

B I O  P I L Z B E U S C H E L  S c h ö l l i s  B i o  H o f ,  W i l h e r i n g .  

mit Semmelknödel und Kresse (auch vegan möglich)    18 

 

 

S T E I R E R S A L A T  H ü t t h a l e r ,  S c h w a n e n s t a d t  

bunte Blattsalate, Gemüse, Kernöl und geröstete Kürbiskerne, dazu Putenstreifen in 

Kürbiskernpanade     1 7  

 

S C H N I T Z E L  „ W I E N E R  A R T “  H ü t t h a l e r ,  S c h w a n e n s t a d t  

v o m  S c h w e i n      1 6                 

v o n  d e r  P u t e      1 7  

Wir reichen dazu Petersilienerdäpfel und Reis, Blattsalat und Wildpreiselbeeren 

 

K I R C H E N W I R T  S C H N I T Z E L  H ü t t h a l e r ,  S c h w a n e n s t a d t  

Selchfleisch/Lauch/Emmentaler/Frischkäse/Kräuter/Knoblauch I Kürbiskernpanade I von Markus Eder       1 8  

Wir reichen dazu Petersilienerdäpfel und Reis, Blattsalat und Wildpreiselbeeren 

 

Aufpreis Pommes Frites    1,5 

Blattsalat oder gemischter Salat    4,5 
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D e r  b e s o n d e r e  K ä s e  
 

 

 

 

 

Die Fromagerie zu Riegersburg ist Österreichs 1. Käsekunst/Affinage Manufaktur und 

vereint Qualität und Kreativität mit traditioneller Handwerkskunst. Mit Blick auf die 

Riegersburg, dem Wahrzeichen des steirischen Vulkanlandes, eröffnet sich hier ein 

Refugium des Geschmacks und der Düfte! Hier gelangt eine Vielfalt individuell veredelter 

Käse zur Reifung. Der kreative Kopf hinter den Käserohlingen ist Cheese-Artist Bernhard 

Gruber. Der gebürtige Salzburger ist Koch und ausgebildeter Käsesommelier, und der Herr 

der tausend Käsesorten. 

 

Folgende Sorten dürfen wir euch anbieten: 

 

Liebstöckel - Hartkäse – Kuh 

Steirischer Hartkäse – Kuh  

Ziegen Peter – Hartkäse – Ziege  

Camembert Affinage – Weichkäse – Schaf 

Mix aus Schaf & Ziege in Buchenasche und Chilli – Weichkäse 

Rössler Camembert – Weichkäse – Kuh 

Rahmtilsiter – Weichkäse – Kuh 

 

 

Dazu reichen wir verschiedene Tessiner Senfsaucen, schwarze Nuss, hausgemachte 

Salzbutter, Trauben und Steinofenbrot!!! 

 

4 Sorten 14 Euro 

6 Sorten 16 Euro 
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D a s  s ü ß e  W i r t s h a u s  
 

A F F O G A T O  A L  C A F F É  B a u e r n h o f e i s  W o l f m a y r ,  S t  M a r t i n  

Hausbrandt Espresso mit Kugel Vanilleeis     6* 

 

 

M E H L S P E I S E  D E S  T A G E S      5,5 

 

S C H O K O K U C H E N  M I T  F L Ü S S I G E M  K E R N   

Z o t t e r  S c h o k o l a d e n m a n u f a k t u r ,  R i e g e r s b u r g  

an Erdbeerspiegel und Walnußeis      13 

 

F L A U M I G E R  T O P F E N S C H M A R R N  

mit Marillenröster      12 

 

E I S P A L A T S C H I N K E  

Vanilleeis I Schlagobers I Mandeln I Krokant I Schokosauce     9 

 

F L A U M I G E  P A L A T S C H I N K E  

Erdbeere I Marille I Zitrone     pro Stück     4 

 

 

1  K U G E L  S O R B E T  B a u e r n h o f e i s  W o l f m a y r ,  S t  M a r t i n  

Apfel / Birne / Heidelbeere / Waldbeere    3 

mit Blue Gin, Axberg Vodka oder Prosecco      7,5  

 

1  K U G E L  E I S  B a u e r n h o f e i s  W o l f m a y r ,  S t  M a r t i n  

Vanille / Kaffee / Lebkuchen / Nougat / Walnuss / Schokolade / Rum-Trüffel     3 
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Lieber Gast! 

Es ist uns ein Anliegen die oberösterreichische Wirtshauskultur zu bewahren. Wir 

sind Mitglied der Kultiwirte Oberösterreich und der Chaîne des Rôtisseurs. Für die 

frische Speisenzubereitung und Einsatz regionaler Rohstoffe wurden wir mit dem 

AMA-Gütesiegel ausgezeichnet und wir sind stolzer Partner des Genussland OÖ. 

 

Wir bauen auf beste Qualität unserer Partner: 
 

Rind, Kalb, Schwein, Pute und Wurst: Hütthaler, Schwanenstadt; XO Beef Peuerbach; 

Derntl, Leonding, Stephan´s Farm, Fürstenfeld 

BIO Schinken & BIO Mangalitza Schwein: Thum Schinkenmanufaktur, Wien 
 

BIO-Ente: Die Eiermacher, Kremsmünster 
 

Ansfeldner Freilandgans (saisonal): Familie Langmayr, Ansfelden 
 

Wildfleisch: regionale Jägerschaft und OÖ-Wildbretthandel 
 

Salmoniden: Jagerbauer, Hofkirchen im Traunkreis 
 

Wiener Schnecken: Gugumuck Schneckenmanufaktur 
 

Gemüse: Gemüse Daniel Miniberger, Scharten; Fettes Obst, Hinzenbach 
 

BIO Spargel (saisonal): Bauer Bene, Oftering 
 

Innviertler Bio-Schafskäse: Familie Spitzer, St. Marienkirchen 
 

Eier und Erdäpfel: Ludwig Schurm, Alkoven 
 

Käse: Fromagerie zur Riegersburg, Riegersburg 
 

Schokolade: Zotter Schokoladenmanufaktur, Riegersburg 
 

Eis & Sorbets: Bauernhofeis Wolfmayr, St. Martin im Mühlkreis 
 

Kürbiskernöl: Christian Ransmayr, Rufling 
 

Bier: Linzer Bier, Freistädter Bier 
 

Most, Apfelsaft und Fruchtsäfte: Hirschvogel, Kirchberg-Thening;  

Hofbauer, Rufling 
 

Edelbrände und Spirituosen: Hans Reisetbauer, Axberg; Heigl, Kirchberg-Thening 
 

WERFEN SIE EINEN BLICK AUF UNSER ANGEBOT IN UNSERER AB 

HOF VINOTHEK IM EINGANGSBEREICH. 


